
ビックステーキのおつまみプレート

キーンと冷えたビールをテラス席で

ソムリエセレクトワインとフレンチの

マリアージュをご体感ください

おすすめ

□夏野菜とオマール海老のテリーヌ
□旬のスズキとムースの薄いパイ包み焼き

□牛ロース肉のさわやかな清流ワサビの香り

□山梨の銘柄豚フジザクラポークのソテー

□パン
□季節のデザート
□コーヒー又は紅茶

　“フォワイヨ風”

　又は

　甲州白ワインソース

□海の幸のサラダ仕立て

□冷製コンソメスープ “富士の夕暮れ”
□オマール海老のロースト
ふじやまファームのトマトソース
□牛ヒレ肉のステーキ 農場風

□フランス産鴨のポワレ

□パン
□季節のデザート
□コーヒー又は紅茶

　勝沼赤ワインソース

　冨士のハチミツの味わい

　又は

　クスクスとともに

ノンアルコールカクテルも充実！レストラン内でもお楽しみ頂けます ・4フレーバージュース

　（オレンジ +アップル＋桜＋ザクロ）

・ビックファジーアップル

　（ソーダ +グリーンアップル）

・ベリーベリーソーダ

　（紅茶 +ソーダ +凍ったベリー）

・ノンアルコールモヒート

 （ソーダ＋ライム +ミント）

・パッションフルーツアイスティー

　（パッションフルーツ +紅茶）

富士山駅から無料シャトルバスで 5分

今年の夏は FUJIYAMA FRENCH、ビアテラスで優雅なひとときを

やまなしの名工中野博が地元食材にこだわりフレンチレストラン

をプロデュース。ホテル最上階から見渡す絶景とソムリエセレク

トの山梨のワインとともにお楽しみください。※お席は事前にご予約ください。

リサとガスパールレストランで期間限定のビ

アテラスをオープンします。ちょっと気軽に

冷たーいカクテル一杯から OK ！もちろん飲

み放題メニューもご用意。
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